Prixv aw 18 novembre 2009
CHARCUTERIE-TRAITEUR

Réceptions Plats cuisinés

Plateaux repas A Cocktails

LES SAVEURS D'ICI ET D'AILLEURS

3 rue des Sergents - 80 000 AMIENS
Tél/Fax : 03 22 91 29 82

APERITI

Assortument canapés froids 0€65/pc

Mini quiche OE55/pc

Mini saurcisse fewilletée 32€/kg

Mine nowette gowrnie :

(jambow cru, crale; crevettes, mousse foie gras, sauumon) 1€/pc

Paing surprises (evwiron 70 sandwichs)

Chowcuterie 32€
Roquefort - noix 32€
Bewrre de poisson 35€
Saumon fumé 45€
Foie gras 56€

Vevrines salées 5cl

Mousse asperge - homawd 2€10/pc

Perle oceane - langouste2€10/pc

Avocat crale pamplemousse crevette 1€95/pc
Ananay - crabe des neiges 1€95/pc
Lentilles o Uhuile de sésaume - foie gras 2€10/pc

Verviney sucrées 5 cl/

Tiwramisw 2€10/pc
Fruity rouges 2€10/pc
Bawvawrois aw chocolat et framboises 2€10/pc

Petit four sucré assortis 0E70/pc



ENTREES FROIDES

Ananas cocktail 6€50

Pamplemousse aux crevettes 4€35
Avocalt auw crale 3€25
Médailovw de sawmon 6€50
Coquille de cralbe macédoine 4€35
Coquille de souumon macédoine 4€65
Rillettes aux deur saumons et crevettes 4€75
Filet de truite exv gelée 5€50

Demi langouste surgelée 18€50

Demi langowste fraiche (prix o cour)
Cornet de sauumon fumeé aux asperges 8€50
Cornet de Bayornwne aux asperges 6€00
Terrine de poisson aux Saint Jacques ow aw sauumon et sav saurce 7€00
Tawtowe de sauwmon et saint Jacques 4€75
Saumon fumé 6€/100gr

Foie gras d oie ow canawd maisov 9€

ENTREES CHAUDES

Ris de veauw et morilles evv cassolette 14€00
Quenelles de brochet v Uaméricaine 6€00
tscalope de foie gras et mangue rétt 13€00
Feuilletée de saumumown saunce oseille 5€50
Grating de Saint Jacques et écrevisses souce hollandaise 5€75
Tatin de légume confit et bloc de foie gras 5€25
Crouwstade auy riy de veauw 5€25
Crouwstade aux fruity de mer 3€50

Ficelle picawde 3€50

Ficelle auw saumumon fume 5€10
Ficelle aux fruit de mer 3€95

Vol aun vent auw ris de veau et movilles 8€E00
Bouchée o lov reine 3€50

Dougaine drescargot 7€50

Coquille aur Saint Jacques et fruit de mer 6€50
Saint Jacques et moriles ex cassolette 14€00



PLATS VIANDES

Tajine d agneaw aux fruity secs 10€00

Supréme de pintade forci o cépes 8€50

Aiguillette de poulet jaune sauice foie gras et cépes 9€00
Filet mignow de porc fowci auw foie gras et bacov 11€00
Saute de veauw aux champignons 8€50

Filet mignow de porc créme et champignow 8€50
Filet mignow de porc viw jaoune et morilles 9€00

Coq auw Riesling oignony greloty et lardonsy 8€00

Cuisse de pintade farcie saurce porto-rouge 8€00
Cuisse de canawd o Vorange ow forestiere 7€50

Pavé de biche creme d'aivelles 12€00

Filet de baeuf enw croute sauce madere ow poivie 12€00
Jambow av Voy en croute sauce madére owpoivre 7€50
Chapow v lav créeme de moville 14€00

PLATS DE POISSONS

Pave de Fletowy soaurce aux feves et movilles 12€00

Doy de Cabilland aumx moules 7€50

Powe de saummory saurce aunx asperges 8€00
Blanquette de poisson (lotte, sauumon saint Jacques) 13€00
Lotte saunce américaine 14€00
Paupiette de saumon aux crevettes 7€50

Couwronne de sole tropicale aur écrevisses et bisque 9€50

3 GARNITURES powr 2€95/pery

Rig blanc

Tomate provencoale

Puwrée de pomme de terre
Pommes dauphine

Pomumes duchesse

Fagot de hawicoty

Pomume reinette aunx aivelles
Epinawd cvlov créme

GARNITURES

Gratin de pomumne de terre 1€80/pc
Poélée de champignons en bawrquette de pomme de terre 2€95/pc
Pomume de terrve fouwcie av lov ciboulette 2€75/pc

Risotto aux champignons 1€80/pc
Flaww de chaumpignons 1€80/pc



MENUS

20 €wro-

Petity fours chauds (4)
Awwuyﬁo:)dctou’l/
Cmd@pmfd@wato
Filet mig/nowd@;;vrosmwe/fw%ﬁére/
Podé%d&dmmég/vwwmlirquwtt& de pomumne de terre
et fagot de hawicot vert

33 €wro

Petity fours chauds (2)

Verrines salées (2)
Fowgzmxyetc;ﬁﬁtd}otg/mm
Fécelle/awé«m% fume
Pméd@ﬂétmwifévwet morilles
Filet Wwwd@p%farwwfowg/mxy
Pomune de terre fourcie, ﬁaw%dj@ champignons et épinards

**consigne cassolette ow plat ow cuillere chinoise!*
**effectué env caisset*

**service now compris**




